
 

 

 

 

Zur Verstärkung des Küchen - Teams unseres Hotel- und Gastronomiebetriebs im Stift St. Georgen am 

Längsee suchen wir ab sofort: 

Chef de Partie / Koch (m/w/d) 
(Vollzeit - 40-45 Stunden / 5 -Tagewoche) 

S c hw er p u nk te  d es  A uf g a be ng e b i e te s  
• Vor- und Zubereitung von Speisen 

• Mitverantwortlich für reibungslosen Ablauf in der Küche 

• Einhaltung der gesetzlichen HACCP-Richlinien 

• Überzeugte Umsetzung der ausgegebenen Standards und Richlinien 

A n f or d er u n gsp r of i l  
• Gepflegtes Erscheinungsbild und gute Umgangsformen 

• Stressresistenz und Flexibilität 

• Hohe soziale Kompetenz und Teamfähigkeit 

• Abgeschlossene Berufsausbildung in der Branche oder Erfahrung in vergleichbarer Position 

• Sehr gute Deutschkenntnisse 

• Interesse an einer langfristigen Zusammenarbeit 

A r be i t s z e i t  &  E n t l o h n u n g  
• Langfristige Anstellung möglich 

• Vollzeit, 40 oder 45 Stunden / 5 Tagewoche 

• mit Zukunftsperspektive 

• genaue Arbeitszeit nach Absprache mit dem Dienstgeber 

• Wochenend- und Feiertagsdienst im Rad 

• Betriebsurlaub von Weihnachten bis Mitte Jänner 

• Gutes Betriebsklima 

• Köstliche Mitarbeiterverpflegung 

• Kostenlosen Eintritt in unser Stiftsbad 

• Marktkonforme Bezahlung je nach Qualifikation und Erfahrung. 

 

Sie sind auf der Suche nach genau dieser Herausforderung? 
Dann freuen wir uns auf Ihre aussagekräftige Bewerbung mit Lebenslauf, Bild und Zeugnissen an: 

hr@bistum-gurk.at 
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