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Almtaler Kaserahmsuppe

Zutaten

etwas Butter 250 ml Obers

70 g Mehl 150-200 g Bergkdse

125 ml WeiBwein Salz und Pfeffer

250 ml Rindssuppe oder Koriandersamen, geschrotet
Gemiisesuppe

Zubereitung

Butter mit Mehl gut anschwitzen. Mit WeiBwein abloschen, mit
Suppe und Obers aufkochen. Kadse in Wiirfel schneiden, dazugeben
und mit Salz, Pfeffer sowie Koriandersamen wiirzen. Die Suppe
10-15 min kécheln lassen.

Tipp als Beilage: Gerfstete Schwarzbrot-Wiirfel oder Bldtterteig-
Stangerl mit Koriandersamen
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